
 

El vi Žs dÕuna gran intensitat colorant, amb capa profunda, de color vermell  

amb matisos rob’. 

El nas Žs potent, una rica paleta de perfums integra da per pruna madura,  

regal•ssia i esp•cies, complementada per les aportac ions del seu pas  

en b—ta: notes torrades, de fusta i un deix llunyˆ d e caf• i xocolata. 

Al paladar mostra la ra•a dÕun vi de crian•a procedent de ra•ms ben madurats en 
el nostre terrer: pas volumin—s, consist•ncia i est ructura, textura vellutada, un 
gruix considerable acabat en una harm˜nica persist•nc ia. 

Maridatge 

LÕafinitat del vi seÕn va decididament cap a les carns, qualsevol dÕelles, per˜ la 
vedella i el porc semblen especialment recomanables , fins i tot algun guisat amb 
ca•a. 

Elaboraci— 

El vi sÕobtŽ amb una elaboraci— clˆssica de vi de guarda: recolecci— del ra•m amb 
un grau important de maduresa, desrapat i aixafat en arribar al celler, 
fermentaci— en acer inoxidable a temperatura entre 2 5 i 27¼C, maceraci— 
perllongada fins als 20 dies, malolˆctica en tina i desprŽs envelliment en b—ta de 
300 litres durant uns 10 mesos, per a ser embotella t finalment pr•via lleugera 
filtraci—. 

Exclussivitat 

La singularitat principal dÕaquest vi Žs la varietat  de ra•m de la qual provŽ: el 
Garrut, o Matar—, com tambŽ seÕl coneix localment, o Monastrell, com seÕl coneix 
internacionalment. A la Nostra Denominaci— dÕOrigen Žs escˆs. DÕespecial menci— 
Žs el fet que la planta no provŽ de cap viver sin— que es van empeltar esqueixos 
dÕuna vinya vella situada al terme de lÕEspluga just uns centenars de metres mŽs 
amunt de la ubicaci— de la nostra parcel.la, a la c arretera de Senan. Podr’em 
afirmar amb cert grau de seguretat que disposem dÕun material gen•tic œnic en el 
panorama vit’cola actual.

  Menut*  
Vins dÕautor amb singularitat pr˜pia!

Monovarietal de 
Garrut  

6 mesos en bota 
de roure franc•s 
torrat mig 

Servir-se a 15¼ 


